
Entrées

Noix de St-Jacques rôties   27
sa sauce vierge aux agrumes et jus de veau

Ceviche de bar et avocat   26

Tartare de saumon Label Rouge au Yuzu   24

Salade aux saveurs marines   27
Saint-Jacques,Poulpe et Gambas  

Jambon "ibérico" CEBO Guijuelo (24 Mois)    27

Carpaccio de boeuf  Entrée   22     Plat    28

Burrata caprese façon bruschetta    19
(Burrata : copeaux de mozzarella et de crème fraîche)

Création méditerranéenne gourmande   26
Fines tranches de tomates,Bar et Gambas à la Plancha,

Stracciatella di Burrata et pesto Genovese

Carpaccio de Saumon Label Rouge   24
Marinade minute au citron,huile d'olive extra vierge,aneth et fine salade croquante


