Pour préserver la saveur de nos pates, elles sont cuites a la minute ( al dente )

Pates & Risotto (Entrée - Plat)

Schiaffoni con Branzino (Bar) Entrée 22 Plat 28
ponwa’o’zini et nerbes i

Spaghetti aux Gambas Plat 33
[ége"zement voties, adl et huile d olive extra vierge et une
touche de piment

Risotto crémeux aux gambas et poulpe Plat 32

Risotto harmonie marine Entrée 26 Plat 34
seampis et noix de saint-jacques

Spaghetti ou Paccheri aglio e olio fagon Dogado
Entrée 15 Plat 19

.7 omates cexises, ’zuco[a et copeaux Je pamesan

Linguine aux scampis et vongoles Entrée 24 Plat 29

Spaghetti aglio e olio a 'émincé de filet de boeuf
sauté et Jomates cetises Entrée 22 Plat 27

Pates faites maison

Mezze lune Entrée 18 Plat 24

Fromage de chevre ﬁais, au[;e’cgines, artichauts

Sauce avec tomates séchées, fom!ue d ’épina’zols el grana
paalano stagionato

Gnocchi alla sorrentina  Plat 25
.S)auce tomate et éu’t’zata

Gnocchi al prosciutto artigianale Entrée 22 Plat 27
Fondue de parmugiano stagionato et noix

Ravioli della Nonna Entrée 19 Plat 25

Kicotta, épina’wls et grana padano sauce tomate
Cgéement ctémée

Serviettes de pates aux scampis Plat 29
g’tatinées et stuacciatella di bunata

Les Classiques

Linguine alle vongole (Classique ou avec tomates cerises) Entrée 24  Plat 29
Spaghetti alla carbonara Entrée 15 Plat 19

Penne all'arrabbiata Entrée 14 Plat 18

Spaghettoni ou Paccheri all'amatriciana Entrée 15 Plat 19



